
 

 
 
Estas alfombras están diseñadas para satisfacer las necesidades individuales de la industria alimentaria. 
Beneficios ergonómicos para el trabajador derivados de la gruesa plataforma de 11mm de grosor 

compuesta de caucho resistente, diseñada para una larga vida útil de la alfombra. 
La superficie antideslizante proporciona una pisada segura. Los bordes biselados evitan tropezar con la 
alfombra. 

 
Características: 

 Fabricadas con caucho SBR para uso general. 

 Superficie antideslizante con sistema de drenaje que permite la evacuación instantánea de los 
líquidos. 

 Grosor 11 mm. 

 Peso 7,1 kg/m². 
 Reversibles. 
 No contiene tóxico DOP ni DMF, libre de sustancias nociva para el ozono, libre de silicona y 

metales pesados. 
 Se recomienda limpieza con detergente y chorro de agua para prolongar la vida útil del producto. 
 Inflamabilidad Características de Ignición: CPSC FF 1-70: Aprobado ASTM D2859. 

 Colores: Negro 
 
Usos recomendados: 

 Cargas medias entornos alimentación, restauración, zonas secas o húmedas (sin grasa o aceites). 
 Servicios de comidas, industrias de lácteos y pescados, mataderos, hostelería. 

 
Medidas disponibles: 

 60 cm x 90 cm 
 91 cm x 152 cm 

 122 cm x 183 cm 
 
 

    
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Art. 566 
Superflow® XT 
 

http://www.buynotrax.eu/shop/list/channel_id/2/category_id/48/productgroup_id/150/filterproperty/27


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


